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Vores nye samlingssted for store selskaber og middage
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ASIATISK SPISEHUS
COPENHAGEN

Vares nye samlingssted for store selskaber og middage.
Vi har samlet...

Chai: Wong - vores asiatiske restaurant
Kiin Kiin - Michelinstjerne-belennet thaimad
Ricemarket - vores asiatiske bistro

VeVe - vares vegetariske restaurant
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THE RICEMARKET " e "
ASIAN BISTRO

COPENHAGEN

@

Hver restaurant har féet lov at skabe deres egen menu specielt
til pakhuset. Det smukke gamle pakhus p& Dampfargevej ligger
centralt pa @sterbro, kun et stenkast fra Langelinie.

Den store sal er indrettet med lounge, hvar vi byder velkammen,
og hvor aperitiffen nydes, middagen serveres ved de runde barde
(eller langborde, efter @nske], og kaffen skankes i de blede so-
faer. Skal der danses, er der bade lydanleeg og mulighed for bar.



| de smukke lokaler med udsigt til lystbade-
havnen og amerikakaj har vi plads til at fejre
hele livet. Vi deekker gerne op til din store
dag, hvad end det er et bryllup, en kanfirma-
tion, en fedselsdag eller noget fjerde. Hos as
kan vi rumme bade sméa og store selskaber
pé op til 82 geester, og der er naturligvis par-
kering lige ved daren.

Den smalle terrasse gor det muligt, nar vej-
ret tillader det, at fa aperitif, snacks & kaffe
derude. Vi deekker op med hynder og taepper,
og nér duggen falder, slar vi de matchende
markiser ud og teender levende lys.

N, e e it il

Vi er arligt veert for godt 300 smé& & staore
arrangementer, sd uanset om det er til bryl-
lup, firmafest, fedselsdag, barnedab, konfir-
matiaon, salv- og guldbryllupper eller bare en
uformel hyggelig sammenkomst, vil vi gare
vores til at det er i trdd med jeres @nsker.

Vi ved, hvor vigtigt det er, at alt forleber lige
som det skal, ndr man har inviteret gester
til en speciel lejlighed. Derfor tager vi os god
tid til en uddybende samtale med dig/jer
forud for arrangementet, s& vi kan veere med
til at gore aftenen s personlig og perfekt
som muligt.

Kontakt os venligst, hvis i har spargsmal,
onsker eller andet, vi kan veere behjelpelige
med. Vi ser frem til at byde jer og jeres gee-
ster velkommen til en uforglemmelig ople-
velse.
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Forudsatningen for at vi kan yde vores bedste i forbindelse med jeres
arrangement, er grundig planlegning og en god dialog med jer. Derfor
opfordrer vi jer til at gare jer nogle tanker om falgende:

ANTAL GASTER
Specielle hensyn - f.eks. allergikere, diabetikere, kosher el. lign. - bedes
venligst oplyst forud for arrangementet.

De anfarte priser er baseret pa et minimumomsetning 30.000 ansdag/
tarsdag, 40.000 fredag/lardag og 25.000 andre dage, og det er en forud-
setning, at samme menu serveres for alle deltagere. Til diabetikere og
vegetarer serveres dog altid en egnet specialmenu.

Kapacitet - maksimalt:

96 personer ved runde borde

112 personer ved lange borde

36 personer ved runde borde med siddende lounge
54 personer ved runde borde med stéende lounge

TOASTMASTER
Det er vigtigt, at jeres toastmaster koordinerer aftenens forlgb med den
ansvarshavende tjener eller kokkenet.

MUSIK

Hvis | treeffer aftale med en musiker, s& goer venligst opmarksam pa, at
instrumenter m.v. skal veere opstillet inden veertsparret ankommer i lo-
kalet. Veer ogsé opmaerksom pé, at musikere i flg. deres kontrakt normalt
har krav p& mad og drikke - vi tager kr. 250 pr. kuvert for musikermad.

NATMAD

Serveres senest kl. 2.00. Vi anbefaler 1.30... Jo senere den serveres, des-
to feerre gaester er der til at nyde den. Husk pa at natmad ikke er “skrub
af mad”. Natmaden skal bestilles p& forhand og skal udgare minimum
3000, - kr. i fakturering.

BORN
Menuer til bern under 12 &r afregnes med aftalt pris. Der bydes pa en
seerlig bernemenu.

Vi deekker op ved smukke runde borde (eller langborde, efter snske], og
lokalet har eget lydanleg.

Gavebord opsettes gerne, lad os vide, hvis vi skal tage imod og notere
navne. Faktureres med 400, -.



SPIRITUS & AFSLUTNING

Bar efter middagen - 2 timer ad libitum med long
drinks, vin & ol, afregnes som aftalt pris pr. persan
eller efter forbrug.

Nar aftenen narmer sig sin afslutning, vil tjenerne
pa hoflig vis taende for lyset og gaore gaesterne op-
mearksom pé&, at nu er festen slut.

PRISER 0G AFREGNINGSVILKAR

De pa hjemmesiden anfgrte menuer og priser er
alene gealdende for arrangementer afhaoldt inden
31/12, 2018. Vi forbeholder os ret til priseendringer.
Inden arrangementets afholdelse vil der blive af-
sendt en faktura p& depaositum som udger kr.
10.000,-. Belgbet vil blive fratrukket den endelige
faktura.

FAKTURABEL@GBET

Afregnes ved modtagelse af faktura og senest 8
dage fra modtagelse af endelig opgjort faktura.
Herefter beregnes og palegges renter af det skyl-
dige beleb med 1,5% pr. pabegyndt 30 dages over-
skridelse. Vi sender ikke fakturaer til virksomheder
med adresse i udlandet.

ANNULLERINGSBETINGELSER

Justeringer i deltagerantal kan, indtil 72 timer far
arrangementets afholdelse, ske omkastningsfrit.
Ved annullering indtil 1 méaned faer arrangementets

startdato beregnes et afbestillingsgebyr (erstat-
ning] pa 25 % af den bekreftede arrangementsapris.
Ved annullering indtil 1 uge fgr arrangementets
startdato beregnes et afbestillingsgebyr pa 50 % af
den bekreeftede arrangementspris.

Desuden forudsattes det, at restauranten holdes
skadeslas for udgifter til seerligt aftalte ydelser, der
ikke kan afbestilles.

Ved annullering 0-6 degn fer arrangementets afhol-
delse beregnes et afbestillingsgehyr (erstatning], sva-
rende til 75% af den bekreaeftede arrangementspris.

Justeringer i deltagerantal kan, indtil 72 timer far
arrangementets afholdelse, ske omkostningsfrit.
Ved reduktion i deltagerantal senere end 72 timer
for arrangementets starttidspunkt, beregnes et
afbestillingsgebyr (erstatning] svarende til 50% af
den aftalte pris pr. person. Desuden forudseettes
det, at restauranten holdes skadeslgs for udgifter
til seerligt aftalte ydelser, der ikke kan afbestilles.
Ved manglende fremmade betales fuld pris for hele
arrangementet.

AFBESTILLING

Seneste antal skal veere oplyst 72 timer forud. Vi af-
regner for det antal, der er meddelt 72 timer forud
0g altid minimum 30.000 onsdag/torsdag, 40.000
fredag/lardag og 25.000 andre dage.

DIVERSE PRISER

Mineralvand (1 1] 385,-

Alm. vand (33 cl] 385,-

Alm. pilsner (33 cl] 40,-

Mikkeller (33 cl] 85,-

Kaffe (pr. person] 385,-

Cognac, liker etc. (3 cl] §0,-

Cognac, liker etc. de lux (3 cl] 95,-

Proppenge p& medbragt vin, 350,- pr 1/1 flaske: 250,-
Proppenge pr. person ved bartender udefra, 100,-

Sedt til kaffen (pr. person] 485, -

Kage til fedselsdag/dab [pr. person] 65,- (vi faktu-
rerer 20,- pr. persan, hvis | medbringer egen kage]
Bryllupskage (pr. persan] fra 105,-

Menukort (pr. person] 15,-

Invitationskort med kuvert (pr. stk.] 35,-

Blomster (pr. person] 35,-

Bardkort (pr. person] 10,-

Alle priser er inkl. moms og betjening. Betaling med
kreditkort pélaegges gebyr. Vi tager forbehold for
endringer, prisstigninger samt trykfejl.
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En star aften i grentsagernes tegn.

Vares nye projekt, VeVe, som har hjemmebane her pa @sterbro,
serverer det bedste fra planternes verden. Kekkenet er lakto-
vegetarisk med stor vaegt pa sesonen, baeredygtighed og dyre-
velferd. Alle vinene er som minimum okologiske.
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Menuen fglger seesonen og vi anbefaler altid den aktuelle
menu der serveres. Vi skraedder syr naturligvis menuen ud
fra jeres gnsker.

Om foréret veslter vi 0s | asparges, rabarber og den ferste
kervel. Sommeren er fyldt med jordbeer, nye &rter 0g nyop
gravede kartofler. Efterdret er rm for svampe, tykke por-
','m spde majs. Til vinter er det tid til s am[e urter, spde
granatebler og gdft\g& appelsiner.

6 SNACKS

cava eller friskpresset juice

U oo

F stede nedder, mandelflager, limeblade,
rongrees & chil

Sajamarengs, wasabi & yaghurt

Olivencroguette med paprika

Sphere af kartoffel, reg & purleg

Butterdej med parmesan & troffel

Rpdbede med &bleeddike & feta

Hvid DE uette, merkt maltbred med oliven
olie & pi ket smar

MENU

Ssvampebouillon med syltede shitaki & ro-
get svampetoast
lleri, yuzudr @wmg

Salat rreﬂ Bble & se
eoli istede valngdder

valngddealie & ri

Pdﬁ tomatsalat pd sormmerens tomater med

oncasse & is pa tomat, flede & basilikum

Oliven, saltet citron, tagt selleri, aregano &
friteret kapers, chili & hvidlegsolie

Persille, misobouillon, bled tofu & grenne
benner
0

\ed tamarind, citrongrees, gul
7 limeblade

Stegt blomkal med hasseln
& brunet smar-hollandaise

atallerken

stet rugbred med bladskimmel &
kveedemarmelade

Comte med olie 6 1 mmd mi
Mmfter med kommen & va mddef
broc

pdder, nougat

Irish coffee - saltet farin-is, whis
& Kdﬁeuq Im

SKY

BTTD

4@\8@\1[ ﬂed tyk flede & am
eGm 0ons

manc S, drwka

Te eller kaffe serveret med petitfours

5 RETTER inklusiv aperitif, vine serveret
under middagen, kaffe m CJ spdt 1.145,-

6 RETTERi nklusiv aperitif, vine serveret
under middagen, kaffe med sgdt 1.345,-

7 RETTER inklusiv aperitif, vine serveret
under middagen, kaffe med spdt 1.495, -
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Oplev Thailands eksatiske kekken med spendende, multi-sensoriske retter fra den Michelin-
bestjernede restaurant Kiin Kiin.

Kokkene fra Guldbergsgade har skabt en intens og teet smagsoplevelse. Middagen starter i lou-
ngen, hvor vi byder p& et glas Champagne akkompagneret af 7 sma appetizers.

Middagen serveres ved runde borde, og kaffen skaenkes efterfalgende i de blede sofaer.
Lad os vide, hvis | evt. gnsker andre bordopsatninger.




7 SNACKS 5 RETTER

Inklusiv vin ad libitum under mid-
dagen, aperitif, kaffe, vand & avec

\J arengs med wasabi 1.50 U, -

Krydret kokossalat

Rejechips med hummermayonnaise

Kylling satay med peanut dip 6 RETTER
S Inklusiv vin ad libitum under mid
otussalat med citrongrees dagen, aperitif, kaffe, vand & avec

Sma fiskekager med kimchi & chutney 170[],_
MENU

Salat med agurk, redleg, mynte, hvid fisk &

spicy marinade

7 RETTER
Inklusiv vin ad libitum under mid-
dagen, aperitif, kaffe, vand & avec

1.300,-

Frossen karry med hummer & litchee

Okse med smé sprede, thailandske ruller,
ingefeer & gsterssauce

Banankage med saltet is & bled karame

Kaffe eller te med udvalg af petitfours 6
Cognac, Calvados, Grappa, Baileys %
OS5 O
N>
Q




THE RICEMARKET

ASIAN BISTRO
COPENHAGEN

Oplev det krydrede thailandske gadekekken
med speendende retter fra vores asiatiske
bistro Ricemarket. Kokkene vil veere klar ved
buffeten og svinge wok’'en med nylavet pad
thai og skeere modne mangoer til Thailands
favaritdessert.

Vi serverer et glas at samles om i loungen.
Middagen serveres ved de runde borde med
fri vin eller @l, og arrangementet slutter i
vares sofaer med kaffe eller te.

BUFFET

Velkomst med cava, gl eller friskpresst juice
med saltede cashews & rejechips.

Forérsruller med sed chil
Rejebrgd med chilimayo

opicy salat med grillet okse, redleg, mynte &
brendkarse

Tuntatar rart med laks, agurk, soja & sesam
Kyllingespyd med jordneddesauce

Rod karry med kylling & grant

Okse stir fry stegt med svampe & porrer

Pad thai live station med rejer, tamarind &
jordnedder

Kokossuppe med citrongrees & svampe
Kokos-panna cotta med bagt ananas
Sticky rice med mango & varm kaokasmeslk
Nydampede jasminris & rejechips

Hvidvin, redvin eller Mikkeller-gl skeenket ad
libitum under middagen

Kaffe med petitfours & smakager

775,-
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Chai Wong

ASIATISK SPISEHUS
COPENHAGEN

Den anmelderroste Chai: Wong pa Frederiksherg
har lavet en teet menu, perfekt til arrangementer
der har mange indslag, eller hvor middagen ikke
nedvendigvis skal tage hele aftenen.

Retterne er tallerkenanrettede med inspiration
fra Sydestasien og den danske s&son.

Aperitif, cava, vin, al eller juice

APPETIZERS

Ristede n@dder med thaikrydderier
Rejechips med chilimaya
Sprede rejebred stegt med sesam

Miang kam - krydret salat med kokos & inge-
feer ’

Kylling satay med jordnedder

MIDDAG

Tynde skiver okse med varm marinade pa soja,
[m]

sesam 6 ingefar

Tuntatar med wasabi, mayo, agurk & brend-
karse

Penang karry med kyllingballatine, litchee &
thai basilikum

Kumguatkage med passionsfrugt § sesam

Kaffe med peanuttrefler, smé sprede kager &
fledeboller med lime

Vin serveret ad libitum under middagen

395, -

NATMAD

Rund festen af med lidt godt.

Gau bao - dampede asiatiske hvedeboller
med braiseret gris & sed soja

2 stk. 75,-

Forérsruller med sed chili

2 stk. 45,-

Spred kylling med asiatisk coleslaw
& spicy chilirelish

2 stk. 75,-



MODI:
PAKKIER

Vares centralt beliggende lokaler ved Langelinie kan lejes til mader og
konferencer.

Minimum 12 persaner.

Udstyr

Loftheengt leerred og projektar samt lyd. Vi er naturligvis gerne behjalpe-
lige med leje af ekstra udstyr.




KI. 08.00 - 16.00

MODI:
PAKKE:

I'ROKOST

Kaffe, te & vand, nedder og frugt hele dagen.

Go’ morgen-buffet med grove croissanter, rug-
bred med god ost & skinke, yoghurt med frugt
& knas

Formiddagshreak: friskpresset eblejuice med
ingefeer - sprod salat med vitaminer

FROKOST SOMMER / FROKOST VINTER

Eftermiddagsbreak: Smoothie pa dagens frug
ter, nybagt rabarbermazarin & creme fraiche

995, -

per person

MINIPAKKE

God morgen-croissanter & yoghurt med frugt
& knas

Frokostsandwich med roget laks & urtecreme
Kylling med tarrede tamater & grov pesto

Kaffe, te, vand & blandet frugt hele dagen.

095, -

per person

FROKOST VINTER

3 retter serveret pd 45 minutter

1. Salat med saltbagte redbeder, gedeost & sennep
eller

2. Kartoffelsuppe med sprad porre

~eller ‘ ‘

3. Tuntatar med sesam, soja & ingefeer

1. Bagt laks med tomat, oliven & sade lag
eller

2. Kylling med creme pa regede svampe & honning-
bagte rodfrugter
eller

3. And med red karry, kokosmelk, litchee & jasminris

1. Tre slags oste med ristet rugbred & kveedemar

melade

eller

C‘h[jk(j adekage med bled karamel & kaffeis

eller

3. Citronfromage med basilikum-limesorbet
eller

4. va‘mth @&blemazarintarte med kanel & creme
raiche.

no

FROKOST SOMMER

3 retter serveret pa 45 minutter
Grenne asparges med mousseline & stare rejer

Kold tomatsuppe med olivenolie
& rejesalat

[atar af okse med estragonmayo,
skalottelog & brendkarse

Grillet kalv med basilikum & bagte
tomater

Frikasse af kylling med grgnne
asparges o erter

Stegt sommerfisk med citrongraes, beurre blanc &
grillede nye lag

Vanille panna cotta med sommerbeer

Tre slags danske oste med ristet rughred & kveede-
marmelade

Jordbeer | jordbar med nyrart vanilleiscreme
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KI. 08.00 16.00
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BUFFET VINTER

Kaffe, te & vand, nedder og frugt hele dagen.

Go’ morgen-buffet med grove croissanter,
rugbred med god ost & skinke, yaghurt
med frugt & knas.

Formiddagshreak: friskpresset ablejuice
med ingefeer - spred salat med vitaminer.

Buffet:
Kariandergravad laks med surbrad

Salat med spkogte rejer &6
nydampede muslinger

Salat med valngdder & &bler

Laksetatar med soja & sesam

Kylling som frikasse med svampe & bacon
Saltbagt selleri med aliven & citronskal
Rpdbeder med gedeost & kapers
Chokoladecreme med karamel

Blaskimmel med solbarsylt
Eftermiddagshreak: Smoothie pa dagens

frugter, nybagt rabarbermazarin & creme
fraiche.

1.195,-

PEr person

Tilbuddet geelder kun til frokast og for 1
times buffet.

BUFFET SOMMER

Kaffe, te & vand, nadder og frugt hele dagen.

Go’ morgen-buffet med grove croissanter,
rugbred med god ost & skinke, yoghurt
med frugt & knas.

Formiddagshreak: friskpresset ablejuice
med ingefeer - sprad salat med vitaminer.

Buffet:
Gratinerede hvide asparges med krabbe

Roget laks med karse & syrnet flade
Lille kokotte med kylling & estragon
Spicy salat med grillet okse, mynte & redlag

Kartoffelsalat pa nye kartofler med dild &
grov sennep

Bagte lag med persille & alivenolie

Tomater i tomat med basilikum

Panna cotta med jordbeer

Comte med hybenchutney & kneekbred

Eftermiddagsbreak: Smoothie pa dagens
7 C

frugter, nybagt rabarbermazarin & creme
fraiche.

1.195,-

per person

Tilbuddet geelder kun til frokast og for 1
times buffet.



FEST
PAKKIER

Vares klassiske festmenuer velegnet til bryllup konfirmationer runde

fodselsdage hvor flere generationer er samlet. Med base i det dansk
franske kaokken.
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Udstyr

Lofthengt lerred og projektor samt lyd. Vi er naturligvis gerne
behjeelpelige med leje af ekstra udstyr.




APRIL-SEPTEMBER

FEST
PAKKIE

SOMMER

LOUNGE

Smé canapeer vi byder rundt med aperitiffen

Tartelet med andelever
Rejekage med sesam
Legchips med kikaerter
Roget laks med dild
Brandade og karvel

Champagne eller gl & vin

MENU

Menuen veelg 4 eller 5 retter

FORRET

1. Rimmet laks med agurk dild og rygeost
Vin: Chenin blanc
eller

2. Tatar af tun med agurk og sesam soya
honning marinade.
Vin: Riesling

eller

3. Hvide asparges med sauce hollandaise og fine
rejer
Vin: Pinot blanc

4. Sommerkal kammuslinger med
hummerbisgue
Vin: Chardonnay

HOVEDRET

1. Terrine af andecanfit foie gras & syltede hindbaer
Vin: Senthgstet sed vin
eller

2. Timbale af kylling med grenne aspages &
sommereerter nye kartofler med smar og persille
Vin: Pinot noir/gamay ’
eller

3. Kalve marbrad med morkel sauce & sammergront
nye kartofler med smar og persille ’
Vin: Pinat noir

DESSERT

1. Hvid chokolade flan med rabarber
Vin: Moscato d Asti
eller

2. Vanille iscreme med jordbeer consomme
Vin: Moscato d "Asti

4 retter

1.25 D, — per person

retter

|_\(J\

5 D, — per person

Samlet pris inklusive aperitif vand kaffe petit four




OKTOBER-MARTS

FEST
PAKKIE

VINTER &,
@>

LOUNGE P FESTPAKKE PRESTIGE

Sma canapeer vi byder rundt med aperitiffen 1. Terrrine af foie gras & oksehaler med syltet Smé canapeer vi byder rundt med aperitiffen
mgef%

Tartelet med andelever \/\_w Sauternes Canapes

Rejekage med sesam eller Serrano skinke bellon 5

2. Okse marbrad sauce bearnaise eller svampe

Logchips med kikaerter creme sprode kartofler Skagen salat med krabbe

Reget laks med dild Vin: Cabernet gguv@mm Iatar af tun med wasab
Brandade og karvel eller Croguette med brandade
3. Kalve steg med waldorff salat & flede sauce Blinis med caviar & syrnet flade
Champagne eller ol & vin Vin: Pinot noir Terrine af foie gras og andeconfit syltede beer
DESSERT ‘
- j C‘
1. Tre slags oste med kveede marmelade Hummerbisque med kammuslinger
MENU Vin: Shiraz a&pdru,\ sauce hollandaise med fjordrejer
o . eller [sc ww?
Menuen veelg 4 eller 5 retter . . b OITRIRRIE)
2. Chokolade kage med bled karamel & espresso Tarsk med sauce haollandaise & skagen rejer
7DRR:7 \SL”B”TE (V/uﬁ'a/'jw
‘ Vin: Partvin LR
‘ij’iﬂ‘d[ghkgmkiﬁntﬁ\jg(ggu med sprede jordskokker 3. Mandel teerte med Pistacie is & neddebrud Jomfru hummer sauce nage
e Vin: Lys portvin Kalve steg med morkler og bgnner sommertrafler
2. Rimmet torsk med persille @sters & flede , . ,
Vin: Riesling 4 sma Chokolade desserter eller 4 desserter
eller ) ) med sommerbaer
3. Krahhe souffle med hummerbisgue rette
il \
;L‘,L“,th vonnay 1250,- per person
4. Miso Cere s med bitre salater & hvi -
4. ngég\awmt,\aks med bitre salater & hvid S rettar 2. L|5[] ner person
Vin' Muscadet Inklusiv aperitif vand vin kaffe petit four
1. LISD per person

Yaralar rEla falkdn (e AoFit FArr
Samlet pris inklusive LJC}L‘\‘L“ var /<u/,9 petit four

D




PLAN
LLANGBORDI:

LANGBORDE MAX 112 PERSONER LANGBORDE MED LOUNGE OMRADE MAX 64 PERSONER

LOUNGE OMRADE
36 PERSONER
EE

OILET & GARDEROBE & GARDEROBE



PLAN
RUNDE
BORDIL:

RUNDE BORDE MAX 96 PERSONER, 6 VED HVERT BORD RUNDE BORDE MED LOUNGE OMRADE MAX 90 PERSONER

‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ LOUNGE OMRADE
36 PERSONER

OILET & GARDEROBE ( & GARDEROBE
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